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“Jornadas de Inovacao nos setores da Agricultura,
Alimentacao e Hotelaria”

O NERA - Associacao Empresarial da Regiao do Algarve, integrado num consorcio
internacional, encontra-se a desenvolver o Projeto SABOR SUR, cofinanciado pelo
POCTEP - Programa Operacional de Cooperacao Transfronteirica Espanha - Portugal,
INTERREG V A Espana Portugal.

Este projeto tem como principal objetivo o desenvolvimento de produtos e servicos
para os mercados da hotelaria e agroalimentar, através da promocao de sinergias entre
universidades e empresas do setor.

Assim, nos dias 09 e 10 de novembro, decorre no auditorio "Casa Tirado" do
Ayuntamiento La Palma del Condado, Huelva, Espanha uma reflexao conjunta sobre as
relacoes das politicas europeias atuais e futuras nos setores da Agricultura,
Alimentacao e Hotelaria com vista a enfrentar o desafio da sustentabilidade das zonas
rurais e seus pequenos produtores.

ATIVIDADES
Havera quatro mesas redondas com foco nos seguintes topicos:

» Problemas dos pequenos produtores de produtos alimentares e hoteleiros
« Politicas e linhas europeias de inovacao no dominio da alimentacao

» Desafios e oportunidades de empreendedorismo na alimentacao e restauracao.
Apresentacao do programa Start - Up Europe

« O empenho dos Autarcas pela Alimentacao Sustentavel e Saudavel e formulacao de
projectos europeus de interesse comum.

Junto com essas mesas redondas, sera apresentada uma mostra de produtores de
alimentos dos territorios onde o Projeto SABOR SUR atua (de parceiros do projeto, de
cidades-membro e entidades colaboradoras no desenvolvimento deste evento).

Além disso, essas atividades sao realizadas no contexto das Il Jornadas Enoturisticas,
nas quais o Projeto Europeu SABOR SUR participa no desenvolvimento de alguns de seus
eventos. O cartaz e os eventos sdao os seguintes:



@ nterreg H

coordinodor de progecto:  Socos:

©ung

Vlfﬁflfi 0 Df NUVI(HBKE

Bodegas Millin

14:00 h, Showcooking organizado por
ﬂabmmuﬂmﬂasmwydegumondetapmom
Nbéndigas de Merluza al vino del Condado.

Entrada: Gratuita

Plazas limitadas

20,00 h, Estrellas, Dioses y Vino
3,000 afios e Historia de a Tiemra y el Cielo

SREADD 10 D NOVIENBRE

Bodegas Infante EEE
12.00 h, Apertura para visitas guiadas.

De 13.00 h. a 17.30 h. Sesion Vermut que comprende: vermut
Onvuba, vina, potaje de garbanzo al estilo maragato.

De 14:00h.2 1530 h. Mmﬂinqugamdn por Sabor Sury
porel (nlmltin hmmdode los Rios.

pnr'lahbmkmwlinﬂhﬁmnnhrm

De 20.00 h. 2 22.00 h. Misica suave y copas.

De 22.00 h. hasta Madrugada. Musica joven y copas, amenizada
por: DI Radl Milkn.

Precios econdmicos.
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degas Millan (1 N Bodegas Camero Millin EEm
11.00h. “HABEMUS MOSTO" (PARA PADRES Y NINOS) ion y venta de vinagres
Pisata de uva, explicaremos el proceso de fermentacidn del mosto Horario: 10.00h. 2 1330 h,
¥ haremos una cata de uvas y masto.
Duracidn 2:30 h aprox.
Fleservar con antelacion en Soregas Millin o al o 674 724983 DU"'"EU 11 D[ "UV'E”BR[
Preciec6 € adultos y 3 € ifios
Imprescindible: nifios traigan botas de agua con suelas impias y ganas de aprender! Bodegas Garay "TE
Bodegas Garay mmm  1200h Propec ‘ganador vl 2016,
;3 .00 h. v:sm&mmm: (Curso de iniciacion a la cata de vinos,
fermusessiin con {Cursoiniciaciin a [a cata de vinos.
g:;:;g;z f:lrmﬂmemﬁam aomiinka Cata-almyerzn maridafe con blancos y tntos. Platos elaborados porfa abaceria“Con Sabor”
Carrillera Ibérica y Patata ta tnfads, ! Kforo imitadoa 25 personas.
18.00 h. Misica en directo de los afios 70 a cargo del grupo “Los Puntuales” Precio: 25 €
Bebidas a precios populares. Reservas: 617423368
Durante todo el dia habrd servicio con barra con tapas, montaditos, vinos, mosto
(sin atohnil.deslilados palmerinos, agua y refrescos. cativa Mtra Sas i Gk ans

Cooperativa Ntra. Sra. de Guia
Rublo (Luis Fell 28 1400h.216.00h. Showcnoking organizadopor Saor ur
mm‘]‘:‘" degustacitn, culinarias con vino: de tapas como Dados de Secreto
Precio: € g Fritos con crema de Calabaza. Presentado por Daniel del Toro (Masterchef 4).
' Precios econdmicos.

Reserva- 9594007 43 Entrads ibre,
Fotog fia de alime - mah Los vinos de L podrin adquirirse y insity.
aller diriguido a p con el mu
“““"1’1%'&“@"&‘”’3&5’%’”‘”“ Hiim.facebood.comy Pm%ectuﬁabnrﬁur
Horario; 5 endu mli P
PreicGatito Reseva; 638640946156, winurismolzplmadelondadoes  siouenos v 3 @
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PROGRAMA

“Jornadas de Inovacao nos setores da

Agricultura, Alimentacao e Hotelaria”
Ayuntamiento de La Palma del Condado, 9 e 10 de novembro de 2018

Sexta-feira, 9 de novembro

12h00 as 12h30 Boas vindas por Manuel Garcia Felix, Alcalde de La Palma e Rocio Moreno,
Concejala de Desarrollo Local y Proyectos Europeos. Ayuntamiento de La Palma del Condado

12h30 a 14h00 Mesa redonda sobre problematicas de pequenos produtores de produtos
alimentares e hoteleiros: boas praticas e desafios em boas na producdo e comercializacao.
Participantes:

» Baudouin Havaux (presidente de Vinopres)
o Javier Albea Ortiz de la Tabla (secretario de la Asociacion de criadores y exportadores de
vinos de Huelva y represente de APYME La Palma y FOE Huelva)
o PEQUENOS PRODUTORES:
o Haritz Rodriguez (director comercial de Agrupacion de pequenos productores de sidra)
o Maria Orzaez y Remedios Carrasco (presidenta y gerente de Red de Queserias)
o Julian Ruiz Villanueva (Vinos Deliberados S.C.)
o Friedrich Schatz (Agrupacion Inkordia Wines)
0 Moderador: Andrés Dochao, Proyecto SABOR SUR

0 Moderador: Andrés Dochao, Projeto SABOR SUR
14h00 as 15h30 Showcooking no Bodegas Millan

16h00 as 17h00 Mesa redonda sobre politicas europeias e experiéncias inovadoras em
gastronomia e alimentacao. Participantes:

« Esteban Saenz de San Pedro Solano (BAIKA, representante de la Fundacion Abastos)

« Juan Francisco Delgado (vicepresidente de la Fundacion Europea para la Innovacion)

o Luis Matoso (administrador de Turismo de Portugal y ex-miembro del Consejo de
Administracion de Turismo de Portugal)

 Katerine Ciampi-Stancova, investigadora del Centro Comun de Investigacion Europea de
Alimentacion (JRC)

» Moderador: Andrés Dochao, Proyecto SABOR SUR

Conexao com o Programa das Il Jornadas de Enoturismo.
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Sabado, 10 de novembro

10h00 as 11h30 Mesa redonda sobre os desafios e oportunidades de empreendedorismo em
alimentacao e hotelaria. Apresentacao de casos de sucesso e do programa Start Up Europe
(lidera na Europa para a Rede Sabor Europeu Cidades do Sul - gastronomia). Lancamento do
Sabor Sur Start Up Europe Awards.

Participantes:

» Juan Manuel Revuelta, director del Programa Start Up Europe (FINNOVA)

« Gennaro Di Vincenzo (European Project Manager del Programa MAC de Pozzuoli, Italia)
» Mario Garay (Emprendedor del sector vitivinicola)

» Moderador: Andrés Dochao, Proyecto SABOR SUR

11h30 a 11h45 Coffee break

11h45 a 13h00 Mesa redonda sobre o compromisso da administracao pela alimentacao
sustentavel e saudavel de projetos europeus de interesse comum. Participantes:
 Representantes dos municipios aderentes a Rede Europeia de Ciudades Sabor Sur

« Juan Carlos Diaz (director de proyectos FAMSI - Federacion Andaluza de Municipios por la
Solidaridad Internacional)

« Gianluca Luise del Centro Europeo APEUR

» Moderador: Andrés Dochao, Proyecto SABOR SUR

13h00 a 14h00 Apresentacdo das conclusdes e encerramento do evento pelo Alcalde de La
Palma del Condado y Concejala de Proyectos Europeos del Ayuntamiento de La Palma del
Condado.

14h00 a 15h30 Showcooking nas Bodegas Garay e Showcooking nas Bodegas Infante

Conexion con programa de las Il Jornadas de Enoturismo




